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季節のおすすめ
Seasonal  recommendation

いちじく揚げ出し
Deep-fried figs 2,090円
いちじくの⽢さとお出汁の⾵味が絶妙な
バランスです。

いちじく胡⿇クリーム掛け
Figs with sesame cream 1,870円
いちじく料理では定番の逸品！�いちじく
の⾷感と⽢さが胡⿇クリームと相性抜群
です。

戻り鰹⻯⽥揚げ
Deep-fried bonito 2,200円
この時期美味しい戻り鰹をカラッと揚げ
ました。レアなので、鰹の⾷感はそのま
まに。
※要予約

松茸フライ（9/15~）
Fried matsutake mushroom 3,300円
松茸を贅沢にフライにしました。⼭葵ベー
スの特製ソースでお召し上がりください。
※要予約

戻り鰹叩き
Seared bonito 2,200円
新鮮な戻り鰹をご堪能ください。

新揚げ銀杏
Deep-fried ginkgo nut 1,650円

茸と⽔菜のお浸し
Soaked mushrooms and
potherb mustard

1,870円
なめろう
Namero (Miso based fish tartar) 1,540円

税込価格表⽰�※品切れの際はご容赦ください

気軽な逸品

Instagram
@UNAGI_TOWADA

お待ちの間にご覧ください
Please take a look

while you are waiting
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�⼭椒の楽しみ⽅例 ⼭椒をふりかけ、蓋をして10秒お待ちいただくと、⼭椒の⾟み
がまろやかになります。ぜひご賞味ください。

  Examples of how to enjoy Sansho   Sprinkle Sansho over the eel, cover, and wait for 10 seconds. The
moderate flavor of Sansho and the spiciness of Sansho will then be apparent. We hope you enjoy it.

柳 やなぎ

肝吸・⾹物付 ※半⾝

YANAGI
Half eel rice box
 (with eel liver soup ・ pickled vegetables)

3,980円

うな重
Unaju

桜 さくら

肝吸・⾹物付

SAKURA
One eel rice box
 (with eel liver soup ・ pickled vegetables)

5,390円

楓 かえで

肝吸・⾹物付

KAEDE
Large size of one eel rice box
 (with eel liver soup ・ pickled vegetables)

6,380円

クセや臭みの少ない鰻�⼗和⽥の「うなぎ」に合う、⾵味がまろやかなブレンド⼭椒を
使⽤しています。⾵味を損なわず、新鮮な⼭椒を召し上がっていただけるよう⼯夫し
ております。

Towada's Sansho is a mildly flavored blend of sansho (Japanese pepper) that pairs well with Towada's
eel, which has a neutral flavor profile and no distinctive odor.We have found a way to serve fresh
sansho without sacrificing flavor.

⼭�椒
Sansho

( Japanese pepper )

税込価格表⽰�

※標準的な⼤きさの⼀尾

※桜より⼤きい⼀尾
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特選セット【菊之膳】
Special eel cource

税込価格表⽰�

9,900円
⼀品⼀品を選りすぐりの⾷材で

KIKUNO-ZEN (4 dishes)

前菜・お造り・うな重(桜)・⽢味

蓮華 れんげ

RENGE (6 dishes)

8,800円
前菜・お造り・強肴・煮物・うな重(柳)・⽢味

■8名様以上ご利⽤限定

コース料理 ※要予約 Reservation required

花 はな

HANA (6 dishes)

12,100円
前菜・お造り・強肴・煮物・うな重(桜)・⽢味

雪 ゆき

YUKI (7 dishes)

16,500円
先付・前菜・お造り・強肴・煮物・うな重(桜)・⽢味

星 ほし

HOSHI (7 dishes)

22,000円
先付・前菜・お造り・強肴・煮物・うな重(桜)・⽢味

※うなぎ以外にもご変更いただけます（差額あり）

撫⼦ NADESHIKO

（きくのぜん）

鰻重をいちばん美味しく召し上がっていただきたい！

蓮華 RENGE
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税込価格表⽰�

牡丹 ぼたん

BOTAN (4 dishes)

7,150円

前菜・強肴・煮物・うな重(柳)・⽢味

ランチメニュー
Mini eel cource

(Lunch only)

紫陽花 あじさい

AJISAI (4 dishes)

7,150円

前菜・刺⾝・煮物・うな重(柳)

※個室でのご利⽤は承っておりません。
※御⾷事は別ランクのうなぎまたはうなぎ以外にもご変更いただけます。（差額あり）

Table seat only

牡丹 BOTAN

彩⾹御膳 さいかごぜん

SAIKA-GOZEN (7 dishes)

5,830円

平⽇ランチ限定

”いろいろな味をちょっとずつ”が嬉しい贅沢ランチ
⼗和⽥⾃慢の鰻を「蒲焼」「⽩焼」「うな茶漬」と⾊々な⾷べ⽅でお楽しみいただけます。

※当⽇注⽂可
Same day order available
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蒲焼 Grilled eel (seasoned with sweet soy sauce)

3,410円

うなぎ料理
Eel dishes

上 ※半⾝ Half eel

4,620円特上 One eel

5,720円特選 Large size of one eel

⽩焼 Grilled eel (with wasabi soy sauce)

う巻き
Japanese omelette with eel

3,300円 うざく
Marinated eel with cucumber

2,970円 肝焼
Grilled eel liver

990円

鰻�⼗和⽥オリジナルの逸品
Premium menu of  TOWADA

せいろ蒸し重
Steamed sticky rice box with grilled eel and egg

4,400円肝吸・⾹物付

※半⾝

熱々のもち⽶と蒲焼が抜群の相性です。
※混雑時はご⽤意出来ないこともございます。

うな⽟重
Eel and egg rice box

3,410円お吸物・⾹物付

ふわふわ⽟⼦の上に短冊切りの蒲焼をのせた
彩り・味ともにお勧めの逸品。

税込価格表⽰�

※⼊荷次第のご提供になります。

3,410円上 ※半⾝ Half eel

4,620円特上 One eel

5,720円特選 Large size of one eel
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うなぎ以外のお⾷事
Meals other than eel

⼀品料理
A la carte

きじ重
Grilled pheasant rice box

1,980円

⾚出汁・⾹物付

Tempura rice box

2,420円

天麩羅定⾷
Tempura set menu

2,420円

刺⾝定⾷
Sashimi set menu

4,510円

和⽜陶板焼定⾷
Japanese beef steak set menu

4,730円

⽟⼦焼
Japanese omelette

1,650円

焼⿃
Japanese grilled chicken
(seasoned with sweet soy sauce/salt)

1,320円

若鶏唐揚げ
Japanese fried chicken

1,540円

お造り(⼩)
Sashimi (small)

1,980円 お造り(⼤)
Sashimi (big)

3,960円

（タレ/塩）

もずく酢
Mozuku seaweed with vinegar

990円

ざる⾖腐
Tofu

990円

上新⾹
Assorted pickled vegetables

1,100円

茶碗蒸し
Chawan-mushi
(Japanese steamed brothy custard)

880円

天麩羅盛合せ
Assorted tempura

1,870円

※要予約

税込価格表⽰�

天重

海鮮サラダ
Seafood salad

1,760円

ハーフ 960円half ハーフ 960円half
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税込価格表⽰�

うなぎ以外のお⾷事
Meals other than eel
⾚出汁・⾹物付

Tempura rice box

2,420円

天麩羅定⾷
Tempura set menu

2,420円

刺⾝定⾷
Sashimi set menu

4,510円

和⽜陶板焼定⾷
Japanese beef steak set menu

4,730円

天重

⼀品料理
A la carte

⽟⼦焼
Japanese omelette

1,650円

若鶏唐揚げ
Japanese fried chicken

1,540円

お造り(⼩)
Sashimi (small)

1,980円 お造り(⼤)
Sashimi (big)

3,960円

もずく酢
Mozuku seaweed with vinegar

990円

ざる⾖腐
Tofu

990円

上新⾹
Assorted pickled vegetables

1,100円

茶碗蒸し
Chawan-mushi
(Japanese steamed brothy custard)

880円 天麩羅盛合せ
Assorted tempura

1,870円※要予約

海鮮サラダ
Seafood salad

1,760円

ハーフ 960円half ハーフ 960円half
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お⼦様メニュー
Menu for children

お持ち帰り
Takeaway

うなぎ短冊丼
Rice bowl cutting eel into pieces

2,860円（お吸物付）

※卵使⽤

タレご飯の上に、錦⽷⽟⼦と短冊切りの蒲焼を散
りばめた、お⼦様⽤のうなぎごはん。

税込価格表⽰�※お持ち帰り商品は、消費税８％が適⽤されます。

幕ノ内膳
Set menu

5,500円うなぎ⼊り

※要予約

板前がつくるお⼦様向けの料理を、豪華に盛り付
けた栄養満点のお膳。アレルギーやお好みのご相
談にも応じております。

with eel

4,180円うなぎなし
without eel

うな重弁当
Unaju

3,980円上 ※半⾝

5,390円特上
One eel rice box

6,380円特選
Large size of one eel rice box

※肝吸・⾹物は別売
(without eel liver soup・pickled vegetables)

蒲焼�/�⽩焼
Grilled eel (seasoned with sweet soy
sauce/with wasabi soy sauce)

※肝吸・⾹物は別売
(without eel liver soup・pickled vegetables)

天重弁当
Tempura rice box

2,420円

きじ重弁当
Grilled pheasant rice box

1,980円

天麩羅盛合せ
Assorted tempura

1,870円

若鶏唐揚げ
Japanese fried chicken

1,540円

※ご注⽂を頂いてから30〜40分
 （混雑時1時間）程かかります

デザート
Dessert

本⽇のアイス
Today's Ice Cream

440円 本⽇の⽢味
Today's  Dessert

440円【数量限定】

Half eel rice box

3,410円上 ※半⾝
Half eel

4,620円特上
One eel

5,720円特選
Large size of one eel
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税込価格表⽰�※お持ち帰り商品は、消費税８％が適⽤されます。

お⼦様メニュー
Menu for children

うなぎ短冊丼
Rice bowl cutting eel into pieces

2,860円（お吸物付）

※卵使⽤

タレご飯の上に、錦⽷⽟⼦と短冊切りの蒲焼を散
りばめた、お⼦様⽤のうなぎごはん。

幕ノ内膳
Set menu

5,500円うなぎ⼊り

※要予約

板前がつくるお⼦様向けの料理を、豪華に盛り付
けた栄養満点のお膳。アレルギーやお好みのご相
談にも応じております。

with eel

4,180円うなぎなし
without eel

デザート
Dessert

本⽇のアイス 440円 本⽇の⽢味
Today's  Dessert

440円【数量限定】

お持ち帰り
Takeaway

うな重弁当
Unaju

3,980円上 ※半⾝

5,390円特上
One eel rice box

6,380円特選
Large size of one eel rice box

※肝吸・⾹物は別売
(without eel liver soup・pickled vegetables)

蒲焼�/�⽩焼
Grilled eel (seasoned with sweet soy
sauce/with wasabi soy sauce)

※肝吸・⾹物は別売
(without eel liver soup・pickled vegetables)

天重弁当
Tempura rice box

2,420円

天麩羅盛合せ
Assorted tempura

1,870円

若鶏唐揚げ
Japanese fried chicken

1,540円

※ご注⽂を頂いてから30〜40分
 （混雑時1時間）程かかります

Half eel rice box 3,410円上 ※半⾝
Half eel

4,620円特上
One eel

5,720円特選
Large size of one eel



U N A G I � T O W A D A

お飲み物
Drink Menu

ビ
�
ル
BEER

ワ
イ
ン
WINE

⽇
本
酒
SAKE

サッポロ�⿊ラベル
Bottled beer (medium)

770円瓶ビール （中瓶）

サッポロ�琥珀エビス
Draft beer

990円⽣ビール （中グラス）

サッポロ�プレミアム
Non alcoholic Beer

660円ノンアルコールビール （⼩瓶）

キリン�グリーンズフリー
Non alcoholic Beer

660円ノンアルコールビール （⼩瓶）

ブリュット�カルト・ドール
Champagne / Brut Carte d’Or

1,870円シャンパン 11,000円

Glass
グラス

Bottle
ボトル

ヴーヴクリコ�イエローラベル�ブリュット
Champagne / VEUVE CLICQUOT YELLOW LABEL BRUT
シャンパン 17,600円

ウィリアムフェーブルシャブリ
White wine / William Fèvre Chablis

1,430円⽩ワイン 7,700円

ブルゴーニュ�ルージュ
Red wine / Bourgogne Rouge

1,650円⾚ワイン 9,350円

冷酒 Cold SAKE

熱燗・温燗 Hot SAKE / Room Temperature SAKE

久保⽥千寿
KUBOTA SENJU

（醸造酒・新潟朝⽇酒造） 1,210円

ひゃっこい
HYAKKOI

（本醸造⽣酒・宮城県⼀ノ蔵） 1,320円

⼗和⽥
TOWADA (Original SAKE of TOWADA)

（吟醸⽣原酒・岩⼿銘醸） 1,430円
当店オリジナル

⼋海⼭
HAKKAISAN

（純⽶吟醸・⼋海酒造） 1,650円

悟乃越州
GONO ESSYU

（千秋楽純⽶吟醸・新潟朝⽇酒造） 1,980円

⽩鶴・上撰⾟⼝
HAKUTSURU

（神⼾⽩鶴） 990円

ごのえつしゅう

税込価格表⽰�
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国産�三ヶ⽇みかん果汁100%ジュース

ウ
�
ス
キ
�

Whisky

サントリー�知多 770円 1,540円

Single
シングル

Double
ダブル

Glass of whisky (Chita)

⼭崎 1,980円 3,960円
Glass of whisky (Yamazaki)

⽩州 1,980円 3,960円
Glass of whisky (Hakushu)

ハイボール ＋330円
Highball (whisky with soda)

焼��

酎
Spirit

吾空
Glass of Japanese barley spirit ”GOKU”

（⻨・福岡「喜多屋」） 990円
ごくう

久耀
Glass of Japanese potate spirit ” KUYO”

（芋・⿅児島「種⼦島酒造」）
くよう

遊⽊
Glass of Japanese rice spirit ” YUKI”

（⽶・熊本「⾼⽥酒造場」）
ゆ� �き

⽔割/湯割/ロック
with water / hot water / on the rocks

1,100円⽟露茶割/ウーロン茶割�/�ソーダ割�
with green tea / oolong tea / soda

果
実
酒

Plum Liqueur

梅酒
Glass of plum liqueur

880円⽔割/�湯割�/�ロック�
with water / hot water / on the rocks

1,210円ソーダ割
with soda

ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク

Soft Drinks

ウーロン茶
Oolong tea

⽟露茶
Gyokuro tea (Green tea)

オレンジジュース
Orange juice

コーラ
Cola

サイダー
Soda pop

各440円

Japanese Citrus Unshu (Mandarin) 100% Juice
660円

国産ラ・フランスジュース
Japanese La France Pear Juice

660円

順造選�⽩桃ジュース
Japanese White Peach Juice

660円

税込価格表⽰�

440円

ボトル（720ml）
Bottle

7,000円

7,000円

11,400円 ＊遊⽊ 上記価格プラス

グラス
Glass

1,210円
Lemon Shochu Highball

しまなみ超レモンサワー


